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BEDIENUNGSANLEITUNG

HINWEIS : Falls nicht anders festgelegt, beziehen sich alle folgenden, in dieser Bedienungsanleitung angefilhrien Oberbegriffe .Gerit! Produkt!
Equipment/Vomichtung” auf das Produkt ,Campingaz® Plancha Grill®,
« Dieses Produkt Ist filr den nermalen privaten Gebrauch und nieht fir kommerzielle Zwecka bastimmt.

Bitte lesen Sie dis Anweisungen griindlich durch, bevor das Produkt verwendet wird.

Das Predukt nur im Frelen verwenden.

Belm Montieren des Produkis empflehit es slch, Handschuhe zu tragan.

Kaine Holzkohls am cder mit dem Produkt verwenden.

Keinen dverstellbalen Druckregler benutzen. Druckminderer mit fester Einstellung nach der entsprechenden eurcpéischen Norm
verwenden.

Die Unterseite der Fauerkammer nicht mit Aluminiumfolie abdecken.

Nicht iiber die heie Kochfiiche lehnen.

Belm Offnen und SchileBen des Deckels vorsichtig seln, wenn die Grliplatta In Betriab |st.

Camplngaz’ empfiehlt, bei der Handhabung von Gagensiandan die heift sein kénnen, immer Schutzhandschuhe zu \m‘?e

Regelm &lg Fett und Lebensmittelreste vom Boden der Feuerkammer entfemnen, um Emzundungsnsnken wihrend der rwendung
zu vermeld

Befolgen Sle dlm Anwelsungen sorgfililg, um Verletzungen oder Beschidigungen des Gas-Plancha-Grills zu vermelden.

R ]

]

A. Zu lhrer Sicherheit Grill aufgestelit werden. (Abb. 01)

+ Lagem oder verwenden Sie kein Benzin oder andere brennbaren = Elne Frischiuftzufubr von 2 mkW-Stunds vorsehen.

Stoffe in der Nahe dieses Gas-Plancha-Grills. Dieses Geriit darf
balm Gebrauch nlcht In der N&he von brennbaren Materiallen C. Gasflasche

stehen. Dieses Geriit wurde fiir den Betrieb mit einer Butan-/Propanflasche
Bel Gasgaruch: von 4,5 bis 15 kg mit einem passenden Niederdruckregler kenzipiert:
1. SchlieBen Sie g:las Verrlil__der Gasflasche. * Deutschland, Osterreich: Propan, 50 mbar.
2. Schalten Sie die Drehkndpfe der Brenner aus. Die Gasflasche muss immer in einem gut beliifteten Bereich im Freien
3. Sémiliche Flammen sofort Idschen. angeschlossen oder ausgetauscht werden, niemals in Gegenwart von
4. Den Deckel &ffnen. Flammen, Funken oder anderen Warmequellen.

8. Wenn der Gasgeruch nicht nachidsst, slehe. Abschnit E)

v % D. Schlauch

Teile, die vom Hersteller oder dem Vertreter des Herstellers Deutachland, $stemelch: (Abb. 02)
GESCHOCET e, rfon iche i ipuRet . Der Gas-Plancha-Grill sclte zusammen mit sinem fexiblen

» SchiisBen Sie nach der Verwendung des Grills immer die Schlauch verwendet werden, der fir Butan- und Propangas
Gasflasche. ) geelgnet Ist. Dieser darf nicht IAnger als 1,50 m sein. Der Schiauch

Achten Sie darauf, dass gefhrdete Benufzer (Kinder, dlters solte ausgetauscht werden, wenn er beschadigt oder garissen Ist,

Menschen und Menschen mit Behinderungen) von einer wenn es dls Vorschriften srfordern oder wenn er das Ende selner

Person Im vollstdndigen Besitz Ihrer kérperlichen, gelstigen und Lebensdausr ermsicht hat. Ziehen Sie nicht am Schlauch und

Wahmehmungsféhigkelten beaufsichtigt werden, dle Im sicharen durchsetachen Sie ihn nicht.

Umgarg mil dem Gerll:untanvieesn Wurde -und-skch. der. damit Halten Sie den Schlauch von Tailen des Gas-Plancha-Grills

T e . e STinl INhi [ Qe fam, die heils werden. Prifen Sie, ob sich der flexible Schiauch

splaian. Montage, Reinigung und Wartung dlrfen nicht von normal ausziehen IGsst, ahne sich dabei zu verdrehen oder unler

Kindem ausgeflhrt werdan. Spannung zu geraten.

Gasgarits und Zubahsir: ah 15 Jahran Schlauchanschluss: Ziehen Sie zur Verbindung des Schlauches

Gasflaschen: ab 15 Jahren an den Gas-Plancha-Grill, die Mutter am Schlauch fest an, jedoch

Benutzen Sle nur Telle oder Zubshor, die mit dem Produkt mitgeliefert chne tibermaligen Kraftaufwand. Benutzen Sie dabei die beiden

oder bai einem Vertragshandler gelauft werden. Sie dirfen nicht mitgelieferten Schraubenschidssel:

zusammen mit anderen Gersten oder fir andere Zwacks verwendet - 10er-Schidssel Blockieren des Ansatzsticks . 03

warden. Benuizen Sie das Produki ausschlieRlich fir seinen _17.: -Sd\I:sssl :uu: Fastzishen derohIauchmuﬂar(?Ab:b m))

entsprechend der Bedienungsanleitung vorgesehen Zweck.

B. Verwendungsort E. Dichtheitskontrolle

1) Die Kontrolle im Freien vormehmen und dabei alle Gegenstiinde
Dieses Gertit darf nur Im Frelan varwendet werdan. aus brennbaren Materialien vom Grill entfemen. Rauchen Sie

* VORSICHT: dle zugainglichan Telle kinnen sehr helf? sein. Klelne nicht in der Nahe des Gas-Plancha-Grills oder der Gasflasche.
Kinder femhalten. e 7 2 g &
2) Siellen Sie sicher, dass die SchaltknGpfe auf “AUS" (s) stehen.
+ In alnem Radlus von ca. 63 em zu diesem Geréit ddrfen sich kelne 3) Falle erforderiich, schisben Sie das Schiauchende vollstindig

brennbaren Materlallen befinden. auf den Reglerstutzen und befestigen es mit einer geeigneten

+ Bewegen Sle das Gerdt nicht, wenn es elngeschaltet Ist oder Klemme.
benutzt wird. ,
4) Den Druckregler auf die (asfiasche schrauben.
E Das.Gerlﬁt auf abanem Boden.banulznn. - 5} Priifen Sie anhand einer SeifenwassariGeung, ob Undichtigkeitan
+ Es ist aine Lufzufubr von mindestens 2 m*kW/h zur Beliiflung vorhanden sind. Wichtig: Oberpriifen Sie niemals mit einer offenen
sv"“'deg'ch-e . _— Flamme, ob Gaslecks vorhanden sind.
= Wenn das Gerit In Betrleb Ist, kann age, auf der der
G e G s, el noh g Dot Gonancha, ©) Taen Se e Loeurg auf de frctlisce un Gas Flascel

Grill darf nicht auf einer brannbaren Oberfiiche (Kunststoff,

Tischiuch usw.) aufgestellt werden. Es wird empiohlen, das miissen geschlossen bleiben: Aus-Position #). Offnen Sie das

Gerit auf einen hitzebestandigen Un rund zu stellen (Beton, Gasflaschenventil. .

Stein, Ziegel, direkt auf den Boden (Erde)). Andemfalls sollm ain 7) Entstahen In der Lésung kisine Bléschen, so zelgt dies elne undichte

nicht brennbares, whirmelsollerendes Materlal zwischen dem Stelle an.

Gas-Plancha-Grill und seinem Sténder oder Wagen angebracht 8) Zur Behebung der undichten Stelle dls Muttsm an den

::nr:::aen S i S i e e ba i e Sentici i inc Verbindungen anzishen. Defekte Tells auswechseln. Der Gas-
- 0 - erats Plancha-Grll darf erst wiader In Betrisb genommen werdan, wenn

ausreichend stabilen und starren Oberfiziche (Tisch). Stellen Sie kelne undichts Stalle mehr vorhanden |Bgt.

den Gastank auf den Boden. (Abb. 01) 9) Schilsten Sle das Ventll an der Gasflasche. Kontrolllsran Sle
» Der Gastank muss in einer Enffemung von mindesters 30 em vom mindestens sinmal pro Jahr und bel Jedem Austausch der



Gasflasche, ob Undichtigkeltan vorhanden sind.
Wichtig: Uberprilfen Sle nlemals mit elner Flamme, ob aln Gasleck
vorhanden Ist.
Dle Gasflasche muss mindestens elnmal pro Jahr ausgetauscht und
auf Undichtigkelten Uberprilft wardan.

F. Batterle fiir elektronische Ziindung

1) Erforderliche Battarlen
Ihr Plancha-Grill Ist mit einer alekironlschen Zindung ausgeastattet, fOr
dle elne AA/LRE-Batterle erforderich Ist.
Dle Batterle Ist Im Lleferumfang enthalten.
Wenn der Grill Uber elnen lingeren Zeltraum nicht benutzt wird, wird
dringend empfohlen, das Batterle aus dem Grll zu entfernen und ske
separat an einem trockanen und kihlen Ort zu lagem.
2) Austausch der Batterle
Suchen Sie den elekironischen Ziinder.
Die Plastikkappe abschrauben.
Die Batterie austauschen und dabei auf die richtige Polaritét achten
Die Kappe wieder anschrauben.
Sieha Abschnitt F(3) zum Recycling der Batterie.
Nicht wiederaufiadbare Batterien dlirfen nicht wieder geladen
werden.
3) Batterieentsorgung
Dleses Symbol auf den Batterlen bedeutet, dass dle Batterlen
am Ende lhrer Lebensdauer aus dem Gertit entfent und dann
recycelt oder ordnungsgem&B entsorgt werden miissen.
Dle Batterlen dirfen nicht In den Mill geworfen warden, sondem
missen zu elner Sammelsialle (Recyclingzentrum usw.) gebracht
werden, Erkundigen Sle slch bel lhrer Srillchen Verwaltung. Entsorgen
Sle Batterlen nlemals In der Natur. Verbrennen Sle sle nicht: Bestimmte
Steffe (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) in gebrauchten Batterien kbnnen fiir die
Umwett und die menschliche Gesundheit gef@hrlich sein.

G. Verwendung des Gas-Plancha-Grllis

1) Vor der Verwendung

Erinnerung: Benutzen Sie den Gae-Plancha-Grill niemals, bevor

Sie die Anweisungen sorgfiltig gelesen und vollstindig verstanden

haben. Stellen Sie aufterdem Folgendes sicher:

+ Es gibt keine Gaslecks.

+ Der Schlauch kommt nicht mit Komponenten in BerGhrung, die

méglicherweize heill werden. (Abb. 05)

Der Fettabfiihririchter wurde komrekt in sein Gehduse eingesetzt.

{Abb. 06)

Der Fetthehélter G (Abb. 07) wurde komekt in sain Fach an ssiner

Schiene eingesetzt.

Die Brenner werden nicht blockiert cder behindert (z. B. durch

Spinnennetze). (Abb. 08)

= Vengewissem Sie sich aulterdem, dass der Fettbehalter C (Abb. 07)
entsprechend den angegebenen Minimum- und Maximumhdhen
mit Wasser gefillt und an seiner Schisne eingesetzi ist Dies
Ist nicht notwendlg, macht aber dis Relnigung viel leichter. Der
Behalter wird an Madellen mit Tiren von der Vorderselle aus
eingesatzt.

» Es wird empfohlen, bel der Handhabung besonders heller
Komponaentan Schutzhandschuhe zu tragen.

Bltte genau lUberpriifen, ob dia Venturirohrae {VT) die Dlsen
ahdecken {LJ). (Abb. 089)

2) Erste Verwendung des Gas-Plancha-Grills

Wenn Sie den Gas-Plancha-Grill zum ersten Mal benutzen, heizen
Sie ihn mit allen Brennern in VOLL AUFGEDREHTER Position (4 § )
{mit geschiossenem Deckel) ca. 30 Minuten lang auf, um eventuelle
(Gariliche zu besaitigen, die durch Beschichtungsreste an den neuan
Teile entztehen kdnnen.

H. Ziinden der Plancha-Brenner

- Offnen Sie den Grilldeckal.
- Stellen Sie sicher, dass die Drehkndpfe auf "AUS" (e) stehen.
= Driicken und drehen Sie den Knopf gegen den Uhrzeigarsinn und

drehen Sie das Gas vall auf (( § ).
= Driicken Sie dirakt den Ziindschalter (4), bis ein Klick zu vemehmen
ist

= Wenn der Brenner nach 4 oder § Versuchen nicht ziindet, drehen

Sle den Bedlenknopf auf dle ,Aus®-Posltion (e), warten S Minuten
und wiaderholen dann den Vargang.

Sobald der Brennar an Ist, gibt es zwel M&glichkalten, elnen welteren

Brenner anzuzinden:

« Magllchkelt: den oben beschriebenen Vorgang wiederholen;

ODER

« Magllchkelt: den Brenner rechts oder links vomn ersten Brenner
anziinden, dann nachelnander die anderen Brenner, Indem der
Elnstallknopf voll aufgedreht wird ( 4 & ).

Funktlenlert der plazoslakirizcha oder der elekironlache Zinder nicht,
verwenden Sie die manuelle Ziindung (Folgeabschnitt).

Bei einem Auflammen (Flamme im Brenner) schalten Sie das
Produkt aus, lassen Sie es abkiihlen (etwa funf Minuten) und zinden
Sie emeut an. Wenn das Problem bestehen bleibt, wenden Sie sich
bitte an Ihren Campingaz®-Verireter vor Ort.

I. Plancha-Brenner — manuelle Ziindung

Solite die automatische Ziindung nicht funktlonleren, drehen Sle dan
Knopf auf ,Aus” () und warten Sle finf Minuten.

Nehman Sla dle Grlliplatte ab, um den Brenner zu errelchen.

Halten Sle eln langes, angeziindetes Strelchholz neben dle
FlammenauslZsse des Brenners und drehen Sle dann den
Bedienknopf auf dem Bedienfeld an derselben Seite, an der das
Streichholz gehalten wird, auf voll aufgedrehte Position [ 4 ).
Drehen Sie dann den Bedienknopf auf niedrigen Durchfluss, wobei
Sie Ihre Hénde in einem sicheren Abstand von den Flammen halten.

J. Ausschalten des Plancha-Brenners

Dla Schaltkntpfa auf AUS (e) stellen, dann das Ventll der Gasflasche
schileBen.

K. Schmordecksel mit Thermomsater

Das Plancha-Grillen hat sich gedndert. Der Gas-Plancha-Grill
mit Schmordeckel offnet die Tir zu endlosen Variationen von
Zubareitungsmaglichkeiten.

Heizen Sie den Gas-Plancha-Grill fir optimale Ergebnisse 5 bis
10 Minuten mit geschlossenem Schmordeckel vor. Dadurch wird
nicht nur dle Aufwirmzelt verkirzt, sondem auch der Kachfidche
ermiglicht, Ihre HSchsttemparatur zu ermelchen.

Elne helfe Kochfliche varhindert nicht nur, dass |hre Lebensmittel
nicht an der Flche haften blelben, sondern sorgt auch fir opimale
Karamellislerung an Steaks und Flelsch und fihrt zu erstaunlichen
Aromen.

Grillverwendung (Deckel In gedfineter Positon — Abb. 10):
ermiglicht die Verwendung der Grillplatte zum scharfen Anbraten von
Lebensmitteln ohne Aufiammen.

Die Verwendung des Gas-Plancha-Grills auf herkbmmliche Weise
mit gedfinetem Dackel ist ideal fiir gegrilte Lebensmittel wie Fisch,
Meeresfriichte, Gemiise, Obst, gewiirfelte Lebensmittel, Eier,
Pfannkuchen usw.

Wenn die Lebensmittel zu schnell knackig werden, reduzieren Sie die
Hitze an allen eingeschalteten Brennem.

Konvektlonsgaran (Deckel in geschlossener Position — Abb. 11):
ermiglicht die Verwendung des Kochfelds als Ofen — ideal zum
Braten von Hahnchen, Fleisch, Fisch, Pizza, Auflaufen und sogar
zum Kuchen backan.

Heizen Sie den Gas-Plancha-Grill mit geschicesenem Deckel
auf die gewlinschte Temperatur vor, wobel 1 der 2 Brenner
maximal aufgedreht und der andere geschlossen Ist, um den
Konvekiionseffekt zu erzielen. (Abb. 11)

Regulieren Sie dia 1 Brenner mit Hilfe des Deckelthermometers so,
dass dle Ideals Hitze belbehalten wird, dle bel geschiossenem Deckel
erforderiich lst.

Legen Sle dle Lebensmittel auf die Grillplatte des Gas-Plancha-
Grills Ober dem ausgaschalteten Brenner. Dadurch wird Anbrannen
der Lebensmittel verhindert und glelchmaBigas Garen mit der
Konvektionsmethode sichergestalit.

AuBardem empfehlen wir, beim Backen das mitgelleferte (Jo nach
Plancha-Modell) erhéhte Ofenzubehdr (slehe Abb. 12) oder eln
ghnllches Backzubehdr (zB eln Kuchengiter) zu verwenden. Das



Zubehdrtell hebt dle Zutaten von der Grliplatte ab, so dass die helBa
Luft zwischen der Platte und den Zutaten hindurchstrmen kann und
perfakie Backergebnisse emndglicht. So eln Gfenzubehdr ermdglicht
alne Vielzahl von Rezepten auf dem Gas-Plancha-Grill — Auflaufe,
Plétzchen oder sogar |hran Liablingskuchan.

Tipp: Halten Sle den Deckel wihrend des Garens so viel wie méglich
geschlossen, um die Ternperatur im Kechbereaich beizubshalten.
Wenn die Lebensmittel zu schnell rsten, reduzieren Sie die Hitze an
den beiden eingeschaltaten Brennern.

Fir optimale Ergebnisse beim Garen grofer Fleisch- oder
Bratensticke wird die Verwendung eines Fleischthermometers zum
Messen der Fleisch-Innentemperatur empfohlen.

Die Garzeiten kiinnen ven einem Grillvorgang zum néchsten anders
ausfallen. Das hingt vom Weller und den Portionen sowie davon ab,
wie oft der Deckel gedffnet und geschlossen wird.

Weilare Funkdi des Schmordecksl!

Bessers Vorhelzwirkung: Die heille Luft bleibt an der Grillplatte,
wodurch die Vorheizzeit um die Halfte reduziert und Gas gespart
wird. (Abb. 11)

Windschutz: (in gedffneter Posiion — Abb. 13); Die Grillplatte und dis
Brenner werdan wahrend des Gebrauchs vor Wind geschiitzt.
Spritzschutz: (in gedfineter Posiion — Abb. 13): verhindert
Fettspritzer wahrend des Garens.

Griliplattenschutz: {in geschlossensr Position —Abb. 14): schitzt die
Grlliplatte bel der Lagerung.

L. Schutzdeckel (je nach Plancha-Modasll)

Der Schutzdeckel dea Gas-Plancha-Grills dient mehreren Zwecken:
Bessore Vorhelzwirkung: Die heiRe Luft bleibt an der Grillplatte,
wodurch die Vorhezzeit um die Halfte reduziert und Gas gespart
wird. (Abb. 14}

Windschutz: (in gedfineter Position — Abb. 16): Die Gnllplaﬂa und dis
Brenner werden wahrend des Gebrauchs vor Wind geschiitzt.
Spritzschutz: (in gedfineter Posiion — Abb. 18): werhindert
Fettspritzer wahrend des Gareans.

Griliplattenschutz: {in geschlossensr Position —Abb. 17): schiitzt die
Grillplatte bei der Lagerung.

Hinwels: Der Schutzdeckel ist nicht zum Kochen vorgesehen und
darf withrend des Kochens nicht geschlossen seln.

M. Austausch der Gasflasche

= Arbeiten Sie immer im Freien in einem gut beliifieten Bereich und
niemals in der Nahe einer Flammen-, Funken- und Warmequelle.
Stellen Sie die Bedienknipfe zuriick auf die ,Aus"-Position (e} und
schliefen Sie dann das Gasflaschenventil.

Den Druckregler abschrauben; prifen Sis, ob die Dichtung
vorhanden und in gutemn Zustand ist.

Selzen Sie die volle Gasflasche an ihren Platz, schlieBen Sie den
Regler wieder an und achten Sie dabei darauf, keine Bslastung
auf den Schlauch auszuiben. Kontrollleren Sle, ob Gaslocks
vorhandan sind (slehe Abschnitt E).

N. Reinigung und Unterhait

Das Geriit nle veriindern: Jede Anderung kann sich als gefihriich
erwelson.

Wir lleben das Grillen, wenn nur das Relnigen nicht warel Trotzdem
Ist das eln sehr wichtiger Schritt bal Jedem Grlllen. Rageimiiige
Relnigung fordert dle Langleblgkelt und Zuveridssigkelt Inres Gas-
Plancha-Grlls ven Campingaz®.

Kochfiiche:

Lassen 8le dle Kochfiiche vor der Relnigung abkiihlen. Benutzen
Sle Campingaz® ,Cleaner Spray BBQ -Relniger und elnen Spatel.
Altemativ kéhnen Sle GeschirrspOimittel nehmen, um dle Kochfiiche
zu entfetien.

Spiilen Sie bai dar Reinigung immer griindlich mit Wasser und
vermeiden Sie soweit wie mbglich kratzende Schwimme. Nehmen
Sie statt dessen ein weiches Mikrofaser-Tuch, weil es genauso
wirksam ist und keine Beschadigungen verursacht.

Reiben Sie die Kochfléiche vor dem Wiedereinsetzen leicht mit Fett
ein, um sie vor Korrosion zu schiitzen und zu verhindem, dass sie
rostet und an den Lebensmitteln haflet.

Campingaz® empfiehlt, mit einem Kiichentuch eine diinne Schicht
Pflanzend! auf die Kochfidche aufzutragen.

Fettauffangbehiiltar:

Bitte denken Sle daran, den Fettauffangbahéiiter C (Abb.
10} regelmafly zu leeren, um Uberdauf zu verhindem. Der
Fettauffangbehalter kann slch schnell filllen, Insbesondere bel
der Relnigung der Kochfidche mit Wasser. Aus Grlndan der
ZwackmERIgkelt Ist der Fettauffangbehiiter splimaschinenfest.
Fettivichter:

Der Feftfrichtar (Abb. 06) leltet Oberschisslges Fett In den
Fetthehaltar (Abb. 15) ab.

Der Trichler ist abnehmbar und epiilmaschinenfest, da er aus
Edelstahl gefertigt ist.

Grundwiinde, Deckel, Badienfold:

Reinigen Sie diese Elermente von Zeit zu Zait mit einem Schwamm
und Spllmittel. Benutzen Sie keine Scheuermittel.

Brunner

- Um den Gas-Plancha-Grill in perfekdern Zustand zu halten,
wird empfohlen, ihn regelmaBig zu reinigen {nach 4 oder &
Verwendungen).
Warten Sie vor der Reinigung, bis sich der Gas-Plancha-Grill
abgekihlt hat.
Schlieen Sie die Gasflasche.
Der Plancha-Brenner muss alle 3 Menate gereinigt und
{iberpriift werden, Nehmen Sis den kompletten Brenner ab und
vergewissem Sie sich, dass die Venturirohroffnungen nicht durch
Schmuiz oder Spinngewsbe blockiert werden, was die Effizienz
des Brenners verringem cder einen gefahrlichen Gasbrand
auBerhalb des Brenners verursachen kénnte.
Relnigen Sle die Oberselie des Brenners sowle dle Selten
und die Grundflache mit elnem feuchten Schwamm (Wasser
mit Spdimittel). Nehmen Sle bal Bedarf elne angefeuchtete
Stahlbdrste.
- Vergewlssemn Sle sich, dass alle Brennerauslésse fral sind,
und lassen Sle den Brenner vor der emeuten Verwendung
trocknen. Nehmen Sle bel Bedarf elne Drahtblrste, um dle
Brennerausléese frel zu machen.
Relnigen Sle arforderlichenfalls die Gfinungen an der Venturidiise
(siehe Abb. 16: a — AuslassSffnungen, b — VenturirohrSffnungen}
oder am Brenner.
Nehmen Sie niemals Verinderungen am Gas-Plancha-Grill vor:
jede Anderung kann sich ale gefihrlich erweisen.

NB: Haufiges Reinigen des Brenners hélt ihn fiir viele Verwendungen
in gutem Zustand und verhindert vorzeitige Oxidation, insbesondere
durch Saurerlickstinde wom Garungsprozess. Oxidation des
Grillorenners ist jedoch normal.

0. Edelstahl-Grillplatte (je nach Plancha-
Modell)

‘Wiahrend des Gebrauchs Ist es normal, dass dle Grlliplatte Ihre Farbe
&ndert. Diese Anderung kann manchmal sogar nach grindlicher
Reinigung beobachtet werden.

Selen Sie versichert: Diesa Verfarbung ist eine natiriche
Erscheinung des Grillplatien-Werkstoffs, wenn die Platle sehr heiR
wird. Dadurch werden die Leistung des Produkis und seine Erfiillung
der Lebensmittelsicherheitsnormen nicht beeintrachtigt.
Efiﬁez'GﬁIIplame bleibt fur alle lhre Zubereitungsbedirinisse sicher und

jent.

P. Aufbewahrung

- Schilefen Sle nach dem Gebrauch das Ventll Ihrer Gasflasshe durch
Drehen des Handrads.

Lagern Sie Ihr Gerdt an ainern trockenen, geschlossenen Ort (z. B. in
einar Garage), um es vor Witterungseinfiissen zu schiftzen.
Trennen Sia die Verbindung zur Gasflasche und lagem Sie sie im
Freien.

Wenn |hr Gerdt iiber einen |&ngeren Zeftraum nicht benutzt wird,
empfehlen wir eine Lagerung mit einer geeigneten Abdeckung, um
das Gerdt vor Schmutz zy schiitzen.




Q. Zubehébrteile

Damit Sla das Melste aus Ihrem Grillerebnls harausholen kénnen, hat Campingaz® viele Zubehtrtelle antwickelt, um Ihnen bel der Zubareltung
Threr Lleblingsgerchie auf lhrem Gas-Plancha-Grill zu helfen, dle Relnlgung so lelcht wie méglich zu machen und daflir zu sorgen, dass lhr Gas-
Plancha-Grlll ldnger hilt

Grilizubehér Relinlgen & Schiitzen
Premium-Utensilian:
Spatel, Zangen usw. Passende Abdeckungen
Grlllhandschuh Birsten
Grlliglocke Reinigungsspray
Pizzastein Edelstahireiniger

Die gesamtie Produktpalette und weltere Informationen finden Sle unter www.Campingaz.com

ADG (Campingaz®*) empflehlt, dle Gas-Plancha-Grills systematisch zusammen mH Zubehér und Ersatztellen von Camplngaz® zu verwenden, ADG
{Campingaz®*) Obemimmt kelne Verantwortung filr Schéden oder Funktionsstdrungen, die durch Verwendung von Zubehdr undioder Ersatztellen
anderer Marken entstehen.

R. Umweltschutz

Beachten Sla die Umweltschutzvorschriften! Inr Geriit besteht aus Materiallen, dis wlader verwertet werden kdnnen. Bringen Sle das Geriit zur
Abfallsammelsislle lhrer Gemelnde und sortleren Sle das Verpackungsmaterial aus.

$. Fehlerhehebung:

STORUNGEN VERMUTLICHE URSACHEAEHILFE
Der Brenner I&sst sich nicht | = Gasversorgung nicht ausrelchend.
anziinden = Regler funktionlert nicht.

Schlauchverbindung, Ventll, Venturirohr oder BrennenSffnungen sind blocklert.
Venturdrohr sitzt nicht auf der Dise.

.

Brenner flatert oder geht aus + Uberpeiifen Sie die Gaszufubr.
= Uberpriifen Sie die Schlauchverbindungen.
* Wanden Sie sich an den Kundendienst.
UngleichméRige Flammen * Neus Flasche kann Luft enthalten. Fahren Sie mit der Verwendung fort und das Problem

wird verachwinden.
Wenden Sie sich an den Kundendienst.

GroBe Flammen auf der | * Dise ist nicht komekt an das Venturirohr angeschlossen. Stellen Sie das Venturirohr richtig
Brennercberfidche ain.

Das Venturirohr ist varstopft (z. B.: Spinnweben). Reinigen Sie das Verturirohr.
Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Aus der Diise treten kieine Flammen Dis Flasche ist fast leer. Wechseln Sie die Flasche und das Problem wird verschwinden.
AL * Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Oberschisslges Fett flammt auf Relnigen Sle das Schutzblech dber dem Branner.
Griliterperatur Ist zu hoch: Verringemn Sle die Flamme.
Relnigen Sle dle Fettauffangschale.

Ziindtaster, Kabel oder Elektrode fehlerhaft.

Oberprifen Sie die Kabelverbindungen des Zinders.

Priifen Sie den Zustand der Elektrode und der Verbindungskabel.
Wenden Sle sich an dan Kundendlenst.

Verbindung undicht.
Unterbrechen Sie sofort die Gaszufuhr.
Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Brenner lassen sich mit einem
Strelchholz anzilinden, nicht aber
mit dem “PIEZQ"Zinder

-

-

Feuer bei jeder Verbindung

Mangeinde Hitze + Dise oder Venturrohr verstopfi.

+ Wenden Sle sich an den Kundendlenst.
Fauer hinter dem Kontrollknopf = Fahlerhafte Vartellarelnhelt.

= Schalten Sle das Gerét aus.

= Wenden Sle slch an den Kundendlenst.
Feuer unter dem Bedienfeld + Schalten Sie das Gerét aus.

Schlieien Sie den Gasbehalter.
Wenden Sie sich an dan Kundendianst.




INSTRUCTIONS FOR U

NOTE : Unless otherwise specified, following generlc terms “appllance / product / equipmant / devics” appeared In this Instrucion manual all
refer o the product “Campingaz® Plancha Grill®,
This product Is designed for normal private uss and Is not Intended for commerclal purposes.

Please read the instructicns carefully before using the product.

Use the preduct outdeors only.

It Is best to wear gloves to assemble the product.

Do not use charcoal on or with the product

Do not use an adjustable low pressure regulator. Use fixed regulators that comply with the Eurcpean standard conceming them.
Do not cover the m of the firebox aluminium foll.

Do not lean over the hot pooking surface.

Use caution when opening and closing the lid when the griddle is in usa.

Camplngaz® always recommends wearing protective gloves when handling componants which ma* be het.

Clean out grease and food fragments from the bottom of the firebox regulary o avoid any risk of inflation during usage.
Follow these Instructions carefully to avold harming yourself or damaging your plancha.

A. For your safety

* Do not store or use petrol and cther flammable liquids or vapours
In the vicinlty of this plancha. This device must be kept away from
flammable materials when It Is In use.

Iif you amell gas:

1. Clese the valve of the gas bottle

2. Close the bumer knobs

3. Extingulsh all naked flames

4. Cpen the lid

5. If the smell continues, see “E. Checking for gas leaks” or
Immediately seek advice from vour local retaller.

+ Parts which are by the manufacturer .ord the
manufacturer’s representative must not be manipulated.

= Close the gas battle after use.
Make sure that vulnerable users {including children, elderly pecple
and people with disabilitiez) ‘are supervised by 2 person with full
physical, mental and sensory capabilities, that has been instructed
on how- 1o safely use the appliance and understands the hazands
involved. Children must not play with the appliance. Assembly,
cleaning, and maintenance must not be carriedout.by children.

Gas appliances and accossories: 13 years +

Gas botlles:15 years+

Use only the parts or accessories supplied with the product or
purchased from an authorized service center. Do not use them with
other devices ar for other purposes. Use the product exclusively for
Its Intanded purpose, as stated In the operating Instructions.

B. Locatlon

This appliance must only be used outdoors.

+ CAUTION: accessible parts may get very hot. Keep young children
away.

* There should be no combustible materials within a redius of

approximately 80 cm around the appliance.

Do not move the appliance when alight or in use.

The appliance should be operated on a level surface.

Minimum ventilation airflow requirement of 2 m?/kKW/h.

When the appliance is in operation, the support cn which the

plancha is standing can get very hot. The plancha must not ba

placed on a combustible surface (plastic, tableclcth, etc.). Lt Is

recommeanded that the device ba placed on a heat-resistant

surface (concrete, stone, brick, directly on the ground (earth)).

Otherwise, an Incombustible, heat Insulating material should be

placed between the plancha and Hs stand or frolley.

+ Regardless of the height H, the width or diameter [ of the cylinder,

see Fig- 01.

The gas bottle must be installed at least 30cm away from the

appllance, see Fig. 01.

Estimated alr offtaka I8 2 mPfliWh.

C. Gas bottle

This appllance has been ad|usted to operate from a 4.5 to 15 kg
butana/propane bottle with an appropriate low pressure regulator:

= Germmany, Austria: Propane 50 mbar.

Always connect or replace the gas botlle outdoors In a well-
ventilated area, naver In the presance of a flame, spark or heat
soUrce.

Germany, Austria; (Fig.02)

The plancha should be used with flexible tubing that is suitable for
use with butane and propane gas. Tubing length should not excesd
1.50 meters. Do not pull or pisrce the'tubing. ltshould be replaced
if it is damaged or cracked, when required by national regulations
or at the and of the part Ifecycle. Do 'not pull or plerce the tubing.
Keep away from any paris cf the plancha that get hot Check that
the flexiblerhese sireiches out normally, without twisting or pulling.

Elexible tublng connection: To connact the tubing to the connector
on the plancha, tighten the nut on the tublng firmly but without
excess force using the two wranches provided:

- no. 14 wrench to tighten the connector (Flg. 03}
- ng. 23 wrench to tighten the nut on the tubing (Flg. 03}

E. Checking for gas leaks

1) Work outside, away from all sources of ignition. Do not smoke near
tha plancha or gas bottle.

2) Make sure the control knobs are in the “cf” () position.

3) When required, push the end of the hoss completely onio the
regulator nczzle and sacure with a sultable clip.

4) Fit the regulator onto the gas cylinder In accordance with lis
Instructions.

5) Use a scapy solution to test for leaks. Important: never use a
naked flame to check for gas leaks.

6) Apply tha solutlon to the connactlens cylinderfregulatorhoss/
apparatus (Flg. 03) {the control knobs should remain closed: off
position =). Open the gas cylinder valve.

7) Bubbles In the gas leak solution Indicate that there are gas leaks.

8) The leak can be stopped by tightsning any hese connection or
replacing any faulty compenent. The plancha must not be used
untll the leak I stopped.

9) Close the valve on the gas botle. Check for leaks at least once per
year and each time the gas bottle is replaced.

Important: Never use a flame to detect a gas leak.

The gas bottle must be changed and checked for leaks at least once

a yaar.

F. Batterles for electronlic Ignition

1) Battery requirement

Your Plancha is equipped with an electronic ignition that requires one
1xAA/LRE battery.

For your convenienca the applicable battery has been included in the
package.

If the grill is not used over an extended period of time, it is highly
recommended to remove the battery from the grill and store it
separately in a dry and cool place.

2) Exchanging the battery

« |dentify the electronic ignitor.

« Unscrew the plastic cap.

« Raplace the battery, respecting the polarities as Indicated.

« Screw the cap back In place.

« Refar to the paragraph F{3) for the battery recycling.

« Non rechargeable batterles are not o be recharged.




3) Battery disposal
This symbal found on the batterles means that at the end of thelr
lives, the batteries must be removed from the unit, and then
recycled or properly disposad of.
The batterles should not be thrown Into the trash but should be brought to a
collection point (racycling cantrs eh:.) Check with your local councll. Never
dispose of batteries in nature. Do not fry to incinerate: the presenca of
certain substances (Hg, Pb, Cd, Zn, Nl) in used batteries may be hazardous
o the environment and human health

G. Use of the plancha
1) Prier to use
anmdor Never usa the plancha until the instrudtions have bean
fully understood. Additionally, ensure that:
There are nn gas leaks.
The hose does not touch any components which may get hot. (Fig. 04)
The grease evacuation funnel has been corredlly inserted in its
dedicated housing. (Fig. 05)
The grease container C (Fig. 06) has been comecly inserted into
its compartment on its rail.
;I'he bur)ners are not blocked or obstructed (e.g. by spider webs).
Fig. 07’
Also make sure that the grease container € (Fig. 08} is filled with
water according tc the minimum and maximum levels indicated
and that it is inserted on its rail. This is not required but will make
cleaning much easier. Insertion is from the front on models with
doors,
* R is recommended to use protective gloves when handling
particulardy hot components.

-

-

-

.

Check that the venturl tubes {VT) cover the lnjactors (11).
(Fig. 08)

2) Using.thé plancha for the flrst time

When used forthié first ima, heat up the ‘plancha with all it burmers on
FULL FLOW pasition {44 ) (with the lid closed), for approximately 30
minutes in order to eliminate any odours resulting from!any residual
coatings on e new parts.

H. Lighting.the plancha burners

- Open the cooking lid.

- Make sura that the contral kriobs are In the “CFF™ position (s).

- Press and tum thé control knob counter-clockwise and put it In a full
fiow position { ; & ).

Press Immediately on the lgniter button ( 4 ) untl it clicks.

If the bumer does not Ignite after 4 or 5 attempts, tum the control
knok to the "of™ position (8} and walt § minutes and then repeat the
operafion.

Once the bumaer is [it, there ane two ways of lighting anaother bumer:

+ Firatly, repeat the lighting operation described above;

OR

+ Secondly, light the bumer to the right or left of the first burner lit,
then the cther bumers in turn by turning the adjustment button to
the full flow position {; § ).

If the piezoelectric ignition doesn’t work, use the manual ignition
(following paragraph).

In case of bum back (flame inside the bumer) switch the product off,
allow it to cool down (approximately five minutes), then reignite the
appliance. If the problem of bum back persists, then please contact
your local Campingaz® representative.

I. Plancha burner-manual lighting

If the automatic ignition should fail to operate, turn the contral knob to
the “off" position (e) and wait 5 minutes.

Remove the griddle to accass the bumer.

Place a long lit match close to the burmer flame outlets, then tum the
control knob on the condral panel to the full flow position ( 4 @ ) on the
same side where you have the match

Nexd, position the control knob to low flow, all the while keeping your
hands at a safe distance from the flames.
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J. Turning off the plancha burner

Retum the control knobs to the "of” posltion (). then clese the
cylinder valve.

K. Cooking Lid with Thermometer

Plancha cooking as we know it has changed, the plancha with
cooking lid opens the door to endless varieties of cooking pessibilities.

For the best cocking results preheat the plancha for 5 - 10 minutes
with the cooking Iid closed which will not only help reduce the
heat up me but also help the cooking surface reach Its maximum
temperature.

Having a hot cooking surface will not only stop your food from sticking
to the cooking surface but also give you the best caramellzatlon on
steak and meat resulting In amazing flavours.

Grllling Uss (lid In open pasltion — Flg. 09): Allows the griddle to be
used for searing food without flare-ups.

Usa the plancha In the traditional way with the lid open which Is ideal
for grilled focds, such as fish, seafoed, vegetables, frults, diced foods,
eggs and pancakes ete

If the food is crisping too quickly reduce the heat on all the bumers
that are on.

Convection cooking (lid in closed. position — Fig., 103 Allows the
cooking area to be used as an gven, ideal for roasting chicken, meat,
fish, pizza, casserolé and even baking & cake.

Pig heat the plancgha with lid closed to the desired temperature using
1.60f the 2 bumers on maximum while kesping the other off, to
create the convection effect. (Fig. 10)

Using the lid thermometer regulate the 2 bumers as required to
maintain the ideal heat needed with the lid closed.

Placa the food on & plancha griddle cooking surface above the burner
that & turried ofi. This will prevent the food from buming and ensure
8van cooking using the convection cooking method.

Moreover, wa recommend uging the included (depending on Plancha
model) raised oven accessory (see Fig. 11) or a similar baking
accessory when baking. The accessory raises the ingredients off
the griddie, allowing the hot alr to flow between the griddie and the
Ingradients, thereby enabling perfect baking results. Such an oven
accessory makas It possible to make a varety of racipes from
casseroles, cookles or aven your favourite cake on your plancha.

Tip: Keap the Ild closed as much as possible during cooking to
malntaln the temparature within the cooking area.

If the food Is erisping too quickly reduce the heat using the two
burmers that are on.

For optimal results whan cooking large pleces of meat or roasts the
use of a meat thermometer 1o measure the Intamal meat temperature
is ancouraged.

Cooldng fimes may vary from onhe grlllhg session to another
depending on the weather conditions, size of the food portion and
how often you open and closa the lid.

Additional functions of the cooking lid:

Increasss Preheating Efficiancy: Kaeps hot air around the griddle,
reducing preheat time by half and saves gas. (Fig. 10)

Wind Protasction: (in open position = Fig. 12): Shields the griddle and
the bumers from wind during usage.

Splash Back: (in open position = Fig. 12): Prevents grease splatters
during cooking.

Griddle Protection: {in closed position — Fig. 13): Safeguards the
griddie during storage.

L. Protective Lid {(depending on Planch
model)

The protective lid of the plancha serves multiple purposes:

g Efficiency: Keeps hot air around the
griddle, reducing prehaat time by half and saves gas. (Fig. 13)
Wind Protection: (in open position = Fig. 15): Shields the griddle
and the burners from wind during usage.

Splash Back: {in open position — Fig. 16} Prevents grease

Preheati



splaiters during cooking.

Griddla Protection: {in clcsed position — Fig. 16): Safeguards

the griddle during storage.

Note: The protective lid is not intended for cooking and should not be
closed during cooking.

M. Replacing the gas bottle

- Always work outside in a well ventilated area and never in the
presence of a flame, spark or heat source.

Retum the control knobs in the “off" position (s} then close the gas
bottle valve.

Remove the regulator, check that the sealing joint is in good
condition.

Put the full gas botle in place, refit the regulator, taking care not to
apply stress to the hose. Check for gas leaks (see Saction E.)

N. Cleaning and maintenance

We love to grill, but deaning is always a pain. Yet it is a vary important
stage of every grilling session. Regular dleaning fadlitates the
durability and reliability of your Campingaz® plancha.

Cooking surface:

Let the cooking surface cool down before cleaning. Use Campingaz®
Cleaner Spray BBGQ cleaner and spatula. Alematively use
dishwashing liquid to degrease the cooking surface.

When gleaning always ringe thoroughly with water and avoid the use
of scratch-sponges where possible and opt for a soft microfiber towel
as it is as efficient and will prevent damages.

Before replacing the cooking surface, rub them lightly with grease to
prctect them from cerrosion and to prevent them rusting and sticking
to the food.

Campingaz® recommends applying a thin coaliof vegetabls oil 1o the
cooking surface with kitchen towsl.

Groase funnel:

The giease funnsl (Flg 08) guldes excess grease Into the grease
container (Flg 15).

The funral I remavable and dishwashar-safe, as It 1s mada fibm
stainkes steol.

Base walls, lid, control panel:

Clean thesaelemantsfrom ime lo ilma using & spenge with washing
up liguid: Bo not use abrasive products.

Burners
- In omdario malntaln your plancha In perfact operating condition, It
Is recommended to clean it parlodically (after 4 or 5 usas).
‘Walt untll the plancha has cooled down before cleaning.
Closa the gas bottle.
- The plancha bumer must be cleaned and checked every 3
months. Remove the entlre burner and chack that no dirt or splder
webs block the venturl tube openings, which may cause the
bumer to be less efficient or cause a dangerous gas fire outside
the bumer.
Clean the top of the bumner, as well as the sides and base, using
a moist sponge (water with washing up liquid). If necessary, use
a damp steel brush.
- Check that all bumer oullets are clear and let dry before using
again. If necessary, use a wire brush to unclog the bumer outlets.
- Clean the orifices on the Venturi jet (see Fig. 16: a - Outlet holes,
b - Venturi tube openings) or the bumer if necessary.
- Never modify the plancha: any modificaton may prove
dangerous.

N.b.: Freguent cleaning of the bumer maintains it in good condition
for many uses and prevents premature oxidation, notably dus to acid
residue from cooking. Oxidation of the grill bumer is, however, normal.

0. Stainless Steel Griddle (depending on
Plancha model})

During usage, it is normal for the griddle to underge a change in
colour. This change can sometimes be observed even after thorough
cleaning.

Rest assured, this discolouration is a natural phenomenon of the raw
material of the griddle, when it becomes very hot. This does not affect
the perfomance of the product or its compliance with food safety
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standards.
The griddle remains safe and efficlent for all your cooking needs.

P. Storage

- After use, close the valve of your gas bottle by tuming the handwhasel.

- Store your appliance in a dry, enclosed storage area {(eg: garage) to
protect your appliance from the weather elements.

- Disconnect the gas botfle and store it ouldoors.

- If your appliance is not used during a long period of ime, it is
recommended to protect it from dirt with an appropriate cover during
storage.

To ensure you get the most out of your grilling experience, Campingaz®
has designed many accessories o aid preparing your favourite dishes
your plancha griddie, make cleaning as simple as possible and to
ansure your can make your plancha griddle last longer:

Grilling Essentlals Clean & Protect
Premium Utensils: 3
Spatulas, Tongs et Tailored covers
Grilling Glove Brushes
Grilling Cloche Cleaning Spray
Plzza stone Stalnless Steal Cloanars

To view our full range and more Information, please visit
www.Campingazcom

ADG (Campingaz®) advizes that its gas Plancha Griddles should
systematically be used with accesscries and replacement parts
from Campingaz®. ADG (Campingaz®) accepts no responsibility for
any damage or malfunction due to the use of accessories andlor
replacement parts from other brands.

R. Protecting the environment

Think 'about protecting the envinment! Your equipment contains
materials which can be recovered or recycled. Hand them in to the
waste colleclion servics in your municipality and sort the packing
materials.




8. Troubleshooting:

Problams Probable causes [ remediss
The bumer will not light + Lack of gas supply.
+ Regulator does not work.
* Hose, valve, Venturl tube or bumer openings are blocked.
+ Venturi tube not seated over jet.
Burner ‘pops’ or blows + Check gas supply.
itself out + Check hose connections.
* Contact the After Sales Service.

Sputtering unsteady flames

* New bottle may contaln alr. Continue use and the problem will disappear.
Cortact the After Sales Servica.

Large flames on surface
of bumer

Jet nozzle badly connected to Venturl tube. Adjust the Ventur tube.
The Venturi tube is clogged (e.g.: cobwebs). Clean Venturi tube.
Contact the After Sales Service.

»

Flame low on jet

-

The bottle is aimost empty. Change bottle and the problem will disappear.
Contact the After Sales Service.

Excessive grease flare-up

Clean the protective plate above the burner.
Grill temperature too high: Lower flame.
Clean the greasa drip tray.

Bumers light with & match,
but not with the "PIEZO"
igniter

Faulty igniter button, wire or electrode/ Check igniter cable connections.
Check condition of slectods and conngction wire.
Contact the'After Sales Service.

Fire at any connaction

Leaking connaction.
Turty off gas supply Immediately.
Contact the After Sales Service.

Lack of haat

Clogged jét or Verituri tube.
Contact the After Sales Service.

Fire behind control knob

Defective fap unit.
Turmn off appllance.
Contact the After Sales Service.

»

Fire under control panel

Turn off applianca.
Close gas cylinder.
Contact the After Sales Servica.

-
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